
O R T   (KFZ-Kennzeichen)
Straußwirtschaft   •   Winzerschenke *

Öffnungs-TAGEÖffnungs-TAGE Öffnungs-ZEITRAUM

Bad Krozingen - BIENGEN (FR)
„Möhr‘s Straußi“

Schloßstraße 18
Telefon  0 76 33 / 47 04

www.moehrs-straussi.jimdo.com

Mo - Fr:
Sa:

ab JULI:
So/Feiertage:

ab 18.00 Uhr
Ruhetag
Sa & So  Ruhetag!
ab 16.00 Uhr

➤  So, 21. April  -  Fr, 7. Juni 2024
➤  Mo, 22. Juli  -  Fr, 13. September 2024

Winzervesper; Winzerwecken; gebackener Camembert mit Beilagensalat
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Winzervesper; Winzerwecken; gebackener Camembert mit Beilagensalat
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Winzervesper; Winzerwecken; gebackener Camembert mit Beilagensalat
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Zusatzinformationen:
keine

BAHLINGEN (EM) / Kaiserstuhl
„uf‘m Buck“  *

Hohleimen 6  (bei der Silberberghalle)

Telefon  0 76 63 / 18 12

www.weingut-schumacher.de

Mo:
Di - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 16.00 Uhr
ab 12.00 Uhr

➤  Fr, 5. April  -  So, 30. Juni 2024
➤  Fr, 6. September  -  So, 3. November 2024

Flammkuchen; Gschwelldi (Pellkartoffeln) mit selbstgemachtem Bibbeleskäs;
Käsespätzle; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  frische Matjes
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Flammkuchen; Gschwelldi (Pellkartoffeln) mit selbstgemachtem Bibbeleskäs;
Käsespätzle; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  frische Matjes
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Flammkuchen; Gschwelldi (Pellkartoffeln) mit selbstgemachtem Bibbeleskäs;
Käsespätzle; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  frische Matjes
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer

Zusatzinformationen:
keine

Buggingen-SEEFELDEN (FR)
„Arno‘s Straußi“  *

Hanfländerweg 4  (Abzweigung an der B 3)

Telefon  0 76 34(!) / 27 36

www.arnos-straussi.de

Mo - Di:
Mi - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

ab 17.00 Uhr
Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 11.00 Uhr

➤  Sa, 6. April  -  So, 28. April 2024
➤  Mi, 1. Mai  -  Di, 2. Juli 2024
➤  Sa, 6. Juli  -  So, 28. Juli 2024
➤  Fr, 13. September  -  Di, 5. November 2024

Buggingen-SEEFELDEN (FR)
„Arno‘s Straußi“  *

Hanfländerweg 4  (Abzweigung an der B 3)

Telefon  0 76 34(!) / 27 36

www.arnos-straussi.de
April  &  Juli 2024:

n u r  Sa & So  geöffnet!
April  &  Juli 2024:

n u r  Sa & So  geöffnet!

➤  Sa, 6. April  -  So, 28. April 2024
➤  Mi, 1. Mai  -  Di, 2. Juli 2024
➤  Sa, 6. Juli  -  So, 28. Juli 2024
➤  Fr, 13. September  -  Di, 5. November 2024

Schweinshaxe; Winzersteak; Flammkuchen; Käsespätzle; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  Zwiebelkuchen; Schlachtplatte (ab Oktober);
Feldsalatgerichte; Neuer Süßer (weißer und roter)

Schweinshaxe; Winzersteak; Flammkuchen; Käsespätzle; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  Zwiebelkuchen; Schlachtplatte (ab Oktober);
Feldsalatgerichte; Neuer Süßer (weißer und roter)

Schweinshaxe; Winzersteak; Flammkuchen; Käsespätzle; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  Zwiebelkuchen; Schlachtplatte (ab Oktober);
Feldsalatgerichte; Neuer Süßer (weißer und roter)

Zusatzinformationen:
• Mi, 1. Mai 2024:  „Maihock“
• Fr, 7. Juni  -  So, 9. Juni 2024:  „Hoffest“

ENDINGEN (EM) / Kaiserstuhl
„Schambachstube“  *

Schambachhof 2
Telefon  0 76 42 / 73 02

https://schambachstube.business.site

Mo - Do:
Fr - Sa:
So:
Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
Ruhetag
siehe jew. Tag

➤  Fr, 8. März  -  Sa, 29. Juni 2024
➤  Fr, 6. September  - Sa, 26. Oktober 2024

Schnitzel mit Brägele und Salat; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; 
Rindfleischsalat mit Wurstsalat, Brägele und Bibbeleskäs („Schambachteller“); 
Brägele mit Spiegelei; Flammkuchen (3 Sorten)

Schnitzel mit Brägele und Salat; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; 
Rindfleischsalat mit Wurstsalat, Brägele und Bibbeleskäs („Schambachteller“); 
Brägele mit Spiegelei; Flammkuchen (3 Sorten)

Schnitzel mit Brägele und Salat; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; 
Rindfleischsalat mit Wurstsalat, Brägele und Bibbeleskäs („Schambachteller“); 
Brägele mit Spiegelei; Flammkuchen (3 Sorten)

Zusatzinformationen:
• OSTERN (Fr - Mo):  geschlossen!
• Sa, 6. Juli 2024:  „Hoffest“ 

Ettenheim-ETTENHEIMWEILER (OG)
„Hummel‘s Viehweid-Strauße“ 

Am Kahlenberg 1
Telefon  0 78 22 / 3 06 20

www.hummels-strausse.de

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 11.00 Uhr

➤  Do, 28. März  -  So, 2. Juni 2024
➤  Do, 29. August  -  So, 3. November 2024

Schnitzel mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot; saure Leberle mit Brägele;
Flammkuchen (4 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  kombinierter Zwiebel-Flammkuchen; Neuer Süßer 

Schnitzel mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot; saure Leberle mit Brägele;
Flammkuchen (4 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  kombinierter Zwiebel-Flammkuchen; Neuer Süßer 

Schnitzel mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot; saure Leberle mit Brägele;
Flammkuchen (4 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
zusätzlich Herbst:  kombinierter Zwiebel-Flammkuchen; Neuer Süßer 

Zusatzinformationen:
• Sa, 20. April 2024:  „Scheunenparty“
• Mi, 1. Mai 2024:  „Maihock“
• Do, 9. Mai 2024:  „Vatertagshock“

FREIBURG (FR)
„Schlatthof-Strauße“  *

Schlatthöfe 3  (zwischen St. Georgen und Tiengen)

Telefon  07 61 / 4 18 47

www.schlatthof-strausse.de

Mo - Di:
Mi - Fr:
Sa:
So:
Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
Ruhetag
ab 17.00 Uhr
siehe jew.Tag

➤  Mi, 6. März  -  Fr, 10. Mai 2024
➤  Mi, 11. September  -  Fr, 15. November 2024

Schnitzel mit selbstgebackenem Brot; Wurst, Speck und Schäufele
(„Schlatthofvesper“); selbstgemachter Kartoffelsalat; Salatgerichte
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer 

Schnitzel mit selbstgebackenem Brot; Wurst, Speck und Schäufele
(„Schlatthofvesper“); selbstgemachter Kartoffelsalat; Salatgerichte
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer 

Schnitzel mit selbstgebackenem Brot; Wurst, Speck und Schäufele
(„Schlatthofvesper“); selbstgemachter Kartoffelsalat; Salatgerichte
zusätzlich Herbst:  selbstgemachter Zwiebelkuchen; Neuer Süßer 

Zusatzinformationen:
• OSTER-SONNTAG, 31. März 2024:  geschlossen!

* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997

O R T   (KFZ-Kennzeichen)
Straußwirtschaft   •   Winzerschenke *

Öffnungs-TAGEÖffnungs-TAGE Öffnungs-ZEITRAUM

Freiburg-OPFINGEN (FR)
„Sonnenbrunnen-Strauße“

Unterdorf 30
Telefon  0 76 64 / 5 92 73

www.weingut-sonnenbrunnen.de

Mo - Mi:
Do:
Fr - Sa: 
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 18.00 Uhr
ab 17.00 Uhr
ab 16.00 Uhr

➤  Fr, 8. März  -  Mo, 20. Mai 2024
➤  Do, 12. September  -  So, 27. Oktober 2024

Fleischküchle oder Maultaschen (auch vegetarisch) mit selbstgemachtem Kartoffelsalat;
selbstgemachter Flammkuchen (8 Sorten); Käse-Kartoffelbällchen mit Beilagen;
Weincreme; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
➤ Weine und Speisen aus ökologischem Anbau!

Fleischküchle oder Maultaschen (auch vegetarisch) mit selbstgemachtem Kartoffelsalat;
selbstgemachter Flammkuchen (8 Sorten); Käse-Kartoffelbällchen mit Beilagen;
Weincreme; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
➤ Weine und Speisen aus ökologischem Anbau!

Fleischküchle oder Maultaschen (auch vegetarisch) mit selbstgemachtem Kartoffelsalat;
selbstgemachter Flammkuchen (8 Sorten); Käse-Kartoffelbällchen mit Beilagen;
Weincreme; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte
➤ Weine und Speisen aus ökologischem Anbau!

Zusatzinformationen:
• KARFREITAG, 29. März 2024:  geschlossen!

GLOTTERTAL (FR) / bei Freiburg
„Haberstroh‘s Strauße“  *

Talstraße 115
Telefon  0 76 84 / 316

www.haberstroh-glottertal.de

Mo - Di:
Mi - Fr:
Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 16.00 Uhr
ab 12.00 Uhr

➤  Sa, 30. März  -  So, 24. November 2024

Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs („Wälderschnitzel“); Schnitzel mit Käsespätzle
(„Schwabenteller“); Speck oder Schinken mit selbstgebackenem Brot; Wurstsalat
mit Brägele und Bibbeleskäs; Speckeier mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot;
Käsespätzle; Salatgerichte

Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs („Wälderschnitzel“); Schnitzel mit Käsespätzle
(„Schwabenteller“); Speck oder Schinken mit selbstgebackenem Brot; Wurstsalat
mit Brägele und Bibbeleskäs; Speckeier mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot;
Käsespätzle; Salatgerichte

Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs („Wälderschnitzel“); Schnitzel mit Käsespätzle
(„Schwabenteller“); Speck oder Schinken mit selbstgebackenem Brot; Wurstsalat
mit Brägele und Bibbeleskäs; Speckeier mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot;
Käsespätzle; Salatgerichte

Zusatzinformationen:
keine

GOTTENHEIM (FR) / bei Freiburg
„Traubenkeller Gutsschänke“  *

Hauptstraße 12
Telefon  0 76 65 / 63 22

www.weingut-hess.com

Mo - Mi:
Do - Sa:
So:
Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
Ruhetag
siehe jew. Tag

➤  Do, 21. März  -  Mitte November 2024

Wildschweinbratwurst mit selbstgemachtem Kartoffelsalat oder mit Kartoffelschibli;
Gemüsegerichte; selbstgemachter Flammkuchen (6 Sorten); Nudelgerichte;
gratinierter Ziegenfrischkäse mit Salatbeilage
zusätzlich Herbst:  Feldsalatgerichte
➤ Weine aus ökologischem Anbau!

Wildschweinbratwurst mit selbstgemachtem Kartoffelsalat oder mit Kartoffelschibli;
Gemüsegerichte; selbstgemachter Flammkuchen (6 Sorten); Nudelgerichte;
gratinierter Ziegenfrischkäse mit Salatbeilage
zusätzlich Herbst:  Feldsalatgerichte
➤ Weine aus ökologischem Anbau!

Wildschweinbratwurst mit selbstgemachtem Kartoffelsalat oder mit Kartoffelschibli;
Gemüsegerichte; selbstgemachter Flammkuchen (6 Sorten); Nudelgerichte;
gratinierter Ziegenfrischkäse mit Salatbeilage
zusätzlich Herbst:  Feldsalatgerichte
➤ Weine aus ökologischem Anbau!

Zusatzinformationen:
• SOMMERPAUSE (2 Wochen) im AUGUST 2024:
   siehe Homepage!

HEITERSHEIM (FR) / Markgräflerland
„Schneider‘s Straußi“  *

Kolpingstraße 7
Telefon  0 76 34 / 28 36

www.weingut-schneider-pfefferle.de

Mo - Di:
Mi - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

ab 17.00 Uhr
Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 12.00 Uhr

➤  Sa, 23. März  -  So, 26. Mai 2024
➤  Sa, 6. Juli  -  So, 18. August 2024
➤  Sa, 14. September  -  So, 27. Oktober 2024

Schnitzel mit Brägele oder mit selbstgemachtem Kartoffelsalat; Flammkuchen; 
flambierter Münsterkäse; gratinierter Ziegenkäse; Salatgerichte
➤ Weine aus ökologischem Anbau!

Schnitzel mit Brägele oder mit selbstgemachtem Kartoffelsalat; Flammkuchen; 
flambierter Münsterkäse; gratinierter Ziegenkäse; Salatgerichte
➤ Weine aus ökologischem Anbau!

Schnitzel mit Brägele oder mit selbstgemachtem Kartoffelsalat; Flammkuchen; 
flambierter Münsterkäse; gratinierter Ziegenkäse; Salatgerichte
➤ Weine aus ökologischem Anbau!

Zusatzinformationen:
• Do, 25. Juli, Fr, 26. Juli, Sa, 27. Juli 2024:  „Kino im Hof“

Kandern-Wollbach/EGERTEN (LÖ)
„Kreiterhof“  *

Wollbacher Straße 1
Telefon  0 76 26 / 5 91

www.kreiterhof.de

Mo:
Di - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 15.00 Uhr
ab 11.00 Uhr
ab 11.00 Uhr

➤  Do, 28. März.  -  So, 22. Dezember 2024

Gschwelldi (Pellkartoffeln) mit Zigerkäs; Forelle; Zwiebelwaie; Kartoffelsuppe
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte; Suppenfleisch
zusätzlich Herbst:  Blutwurst und Leberwurst mit Sauerkraut

Gschwelldi (Pellkartoffeln) mit Zigerkäs; Forelle; Zwiebelwaie; Kartoffelsuppe
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte; Suppenfleisch
zusätzlich Herbst:  Blutwurst und Leberwurst mit Sauerkraut

Gschwelldi (Pellkartoffeln) mit Zigerkäs; Forelle; Zwiebelwaie; Kartoffelsuppe
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte; Suppenfleisch
zusätzlich Herbst:  Blutwurst und Leberwurst mit Sauerkraut

Zusatzinformationen:
• Do, 3. Oktober 2024:  „Grumbirefescht“

Kappel-GRAFENHAUSEN (OG) / Ortenau
„Jörger‘s Grafenhofschänke“  *

Hauptstraße 102
Telefon  0 78 22 / 68 75

www.joergers-grafenhof.de

Mo- Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:
      im HERBST:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 12.00 Uhr
ab 15 Uhr!

➤  Mi, 1. Mai  -  So, 9. Juni 2024
➤  Sa, 31. August  -  So, 3. November 2024

Schnitzel mit Brägele; hausgemachter Flammkuchen; Wurstsalat mit Brägele
und Bibbeleskäs; Wurst- und Käsevesper
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte; wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)
zusätzlich Herbst:  Schlachtplatte (Sa + So/Feiertage, ab Mitte September)

Schnitzel mit Brägele; hausgemachter Flammkuchen; Wurstsalat mit Brägele
und Bibbeleskäs; Wurst- und Käsevesper
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte; wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)
zusätzlich Herbst:  Schlachtplatte (Sa + So/Feiertage, ab Mitte September)

Schnitzel mit Brägele; hausgemachter Flammkuchen; Wurstsalat mit Brägele
und Bibbeleskäs; Wurst- und Käsevesper
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte; wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)
zusätzlich Herbst:  Schlachtplatte (Sa + So/Feiertage, ab Mitte September)

Zusatzinformationen:
keine

* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997

O R T   (KFZ-Kennzeichen)
Straußwirtschaft   •   Winzerschenke *
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Kippenheim-SCHMIEHEIM (OG) / bei Lahr
„Ackermann‘s Keller-Strauße“

Dorfstraße 21
Telefon  0 78 25 / 78 29

www.weingut-ackermann.com

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 16.00 Uhr

➤  Do, 28. März  -  So, 9. Juni 2024
➤  Do, 29. August  -  So, 3. November 2024

selbstgemachter Flammkuchen aus dem Holzofen (auch vegetarisch und/oder 
laktosefrei!); verschiedene Vesper (auch Käsevesper)
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  Feldsalatgerichte

selbstgemachter Flammkuchen aus dem Holzofen (auch vegetarisch und/oder 
laktosefrei!); verschiedene Vesper (auch Käsevesper)
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  Feldsalatgerichte

selbstgemachter Flammkuchen aus dem Holzofen (auch vegetarisch und/oder 
laktosefrei!); verschiedene Vesper (auch Käsevesper)
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  Feldsalatgerichte

Zusatzinformationen:
keine

Lörrach-TÜLLINGEN (LÖ) / Markgräflerland
„Trefzer‘s Wiistübli“  *

Dorfstraße 26
Telefon  0 76 21 / 4 85 58

➤ derzeit noch keine Internet-Adresse!

Mo - Do:
Fr - Sa:
So:
Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 14.00 Uhr
siehe jew. Tag

➤  Fr, 12. Januar  -  So, 28. April 2024
➤  Fr, 30. August  -  So, 17. November 2024
 

Wurstsalat oder Specksalat mit Bauernbrot; Käsegerichte; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  belegtes Bauernbrot („Winzerschnitte“)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter Flammkuchen

Wurstsalat oder Specksalat mit Bauernbrot; Käsegerichte; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  belegtes Bauernbrot („Winzerschnitte“)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter Flammkuchen

Wurstsalat oder Specksalat mit Bauernbrot; Käsegerichte; Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr:  belegtes Bauernbrot („Winzerschnitte“)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter Flammkuchen

Zusatzinformationen:
keine

MAHLBERG (OG) / bei Ettenheim
„Bürkle‘s Weinlaube“

Schmiedeweg 16
Telefon  0 78 25 / 50 83

www.weingut-buerkle.de

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 16.00 Uhr

➤  Do, 25. Januar  -  So, 24. März 2024
➤  Do, 22. August  -  So, 27. Oktobe 2024

Schweinesteak mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot; selbstgemachter
Flammkuchen (7 Sorten); Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs;
Schäufele mit selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa); Salatgerichte

Schweinesteak mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot; selbstgemachter
Flammkuchen (7 Sorten); Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs;
Schäufele mit selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa); Salatgerichte

Schweinesteak mit Brägele oder mit selbstgebackenem Brot; selbstgemachter
Flammkuchen (7 Sorten); Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs;
Schäufele mit selbstgemachtem Kartoffelsalat (Fr + Sa); Salatgerichte

Zusatzinformationen:
keine

Sasbach-JECHTINGEN (EM) / Kaiserstuhl
„Gerhart‘s Strauße“  * 

Sponeckstraße 102
Telefon  0 76 62(!) /  61 17

www.gerhart-strausse.de

Mo
Di - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 12.00 Uhr

➤  Fr, 5. April  -  So, 9. Juni 2024
➤  Fr, 30. August  -  So, 10. November 2024

Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; hausgemachter Flammkuchen
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do) 

Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; hausgemachter Flammkuchen
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do) 

Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; hausgemachter Flammkuchen
zusätzlich Frühjahr:  Spargelgerichte (Spargel aus eigenem Anbau!)
zusätzlich Herbst:  hausgemachter Zwiebelkuchen; Leberle (Di); Hähnchen (Do) 

Zusatzinformationen:
keine

Sasbach-JECHTINGEN (EM) / Kaiserstuhl
„Schüber‘s Gutsschenke zur Scheune“  * 

Roßmattenhöfe 1
Telefon  0 76 62(!) /  69 79

www.gutsschenkezurscheune.de

Mo - Di:
Mi - Sa:
So:
Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 17.00 Uhr
siehe jew. Tag

➤  Mi, 27. März  -  So, 27. Oktober 2024

Schnitzel mit Brägele; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; selbstgemachter
Flammkuchen; Pinsa (italienisches Teiggericht); Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr: Spargelgerichte

Schnitzel mit Brägele; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; selbstgemachter
Flammkuchen; Pinsa (italienisches Teiggericht); Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr: Spargelgerichte

Schnitzel mit Brägele; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs; selbstgemachter
Flammkuchen; Pinsa (italienisches Teiggericht); Salatgerichte
zusätzlich Frühjahr: Spargelgerichte

Zusatzinformationen:
keine

Schliengen-MAUCHEN (LÖ)
„Berner‘s Straußi“  *

Bernerhof 1
Telefon  0 76 35 / 14 40

www.weingut-berner.de

Mo - Di:
Mi - Sa:

So:
Feiertage:

Ruhetag
im Frühjahr:
ab 17.00 Uhr
im Herbst:
ab 16.00 Uhr
ab 15.00 Uhr
siehe jew. Tag

➤  Mi, 20. März  -  So, 30. Juni 2024
➤  Mi, 4. September  -  So, 27. Oktober 2024

Schäufele mit selbstgemachtem Kartoffelsalat; Rindfleischsalat; Ochenmaulsalat; 
Schwartenmagen; Bauernvesper; selbstgemachter Flammkuchen
zusätzlich Herbst:  Neuer Süßer (weißer und roter, ab Beginn der Weinlese!)

Schäufele mit selbstgemachtem Kartoffelsalat; Rindfleischsalat; Ochenmaulsalat; 
Schwartenmagen; Bauernvesper; selbstgemachter Flammkuchen
zusätzlich Herbst:  Neuer Süßer (weißer und roter, ab Beginn der Weinlese!)

Schäufele mit selbstgemachtem Kartoffelsalat; Rindfleischsalat; Ochenmaulsalat; 
Schwartenmagen; Bauernvesper; selbstgemachter Flammkuchen
zusätzlich Herbst:  Neuer Süßer (weißer und roter, ab Beginn der Weinlese!)

Zusatzinformationen:
• Mo, 6. Mai  -  So, 12. Mai 2024:  (ausnahmsweise) geschlossen!

* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997

O R T   (KFZ-Kennzeichen)
Straußwirtschaft   •   Winzerschenke *

Öffnungs-TAGEÖffnungs-TAGE Öffnungs-ZEITRAUM

STAUFEN (FR) / Markgräflerland
„Gutsschänke Wiesler“

Krozinger Straße 26
Telefon  0 76 33 / 69 05

www.weingut-wiesler.de

Mo - Mi:
Do - Fr:
Sa:
So:
Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 16.00 Uhr
ab 16.00 Uhr
siehe jew. Tag

➤  Do, 2. Mai  -  So, 23. Juni 2024
➤  Do, 5. September  -  So, 13. Oktober 2024

Schäufele mit hausgemachtem Kartoffelsalat; Wurstsalat mit Bauernbrot;
Flammkuchen (5 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  Spargel-Flammkuchen
zusätzlich Herbst:  Pfifferling-Flammkuchen

Schäufele mit hausgemachtem Kartoffelsalat; Wurstsalat mit Bauernbrot;
Flammkuchen (5 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  Spargel-Flammkuchen
zusätzlich Herbst:  Pfifferling-Flammkuchen

Schäufele mit hausgemachtem Kartoffelsalat; Wurstsalat mit Bauernbrot;
Flammkuchen (5 Sorten)
zusätzlich Frühjahr:  Spargel-Flammkuchen
zusätzlich Herbst:  Pfifferling-Flammkuchen

Zusatzinformationen:
• Do, 6. Juni  -  So, 9. Juni 2024:  geschlossen!
• Do, 19. September  -  So, 22. September 2024:  geschlossen!
• Sa, 12. Oktober  -  So, 13. Oktober 2024:  „Zwiebelkuchenfest“

Staufen-WETTELBRUNN (FR)
„Weinschenke W. & A. Löffler“  *

Fohrenbergstraße 43
Telefon  0 76 33 / 63 07

www.weingut-loeffler.de

Mo:
Di:
Mi - Sa:
So/Feiertage:

ab 16.00 Uhr
Ruhetag
ab 16.00 Uhr
ab 15.00 Uhr

➤  Fr, 8. März  -  So, 23. Juni 2024
➤  Fr, 9. August  -  So, 3. November 2024

Schnitzel oder Kasseler mit Brägele oder mit selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Schwartenmagen; verschiedene Flammkuchen; Forellenfilet mit Sahnemeerrettich;
Salatgerichte

Schnitzel oder Kasseler mit Brägele oder mit selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Schwartenmagen; verschiedene Flammkuchen; Forellenfilet mit Sahnemeerrettich;
Salatgerichte

Schnitzel oder Kasseler mit Brägele oder mit selbstgemachtem Kartoffelsalat;
Schwartenmagen; verschiedene Flammkuchen; Forellenfilet mit Sahnemeerrettich;
Salatgerichte

Zusatzinformationen:
• Fr, 9. August  -  So, 11. August 2024:  „Hoffest“
  Fr & Sa: ab 16 Uhr;  So: ab 11 Uhr

Vogtsburg-BICKENSOHL (FR) / Kaiserstuhl
„Straußwirtschaft zur Weinkehr“

Neunlindenstraße 34  (gegenüber der WG)

Telefon  0 76 62 / 82 80

www.hauser-buehler.de

FRÜHJAHR:
Mo - Do:
Fr - Sa:
So/Feiertage:

HERBST:
Mo - Fr(!):
Sa, So/Feiertage:

Ruhetag
ab 13.00 Uhr
ab 13.00 Uhr

Ruhetag
ab 13.00 Uhr

➤  Fr, 19. April  -  So, 23. Juni 2024
➤  Sa, 14. September  -  So, 20. Oktober 2024

Bauernwürste; Mixteller mit Salami, Wildschweinschinken, Käsewürfel und Bibbeleskäs
(„Weinkehrteller“); Flammkuchen (5 Varianten); Brotaufstriche (7 Varianten); Käseplatte;
Rindfleischsuppe mit Einlagen; selbstgemachte Kuchen

Bauernwürste; Mixteller mit Salami, Wildschweinschinken, Käsewürfel und Bibbeleskäs
(„Weinkehrteller“); Flammkuchen (5 Varianten); Brotaufstriche (7 Varianten); Käseplatte;
Rindfleischsuppe mit Einlagen; selbstgemachte Kuchen

Bauernwürste; Mixteller mit Salami, Wildschweinschinken, Käsewürfel und Bibbeleskäs
(„Weinkehrteller“); Flammkuchen (5 Varianten); Brotaufstriche (7 Varianten); Käseplatte;
Rindfleischsuppe mit Einlagen; selbstgemachte Kuchen

Zusatzinformationen:
• Mi, 1. Mai 2024:  geschlossen!

Waldkirch-BATZENHÄUSLE (EM)
„Straußwirtschaft Batzenhäusle“  *

St. Margareten Straße 16
Telefon  0 76 81 / 4 93  88 31

www.straussibatzenhäusle.de  (mit „ä“!)

Mo - Mi:
Do - Sa:
So/Feiertage:

Ruhetag
ab 17.00 Uhr
ab 12.00 Uhr

➤  Sa, 9. März  -  So, 30. Juni 2024
➤  Sa, 14. September  -  So, 1. Dezember 2024

Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs;
geräucherte(!) Bauernwürste mit Brägele oder mit Brot; Schwartenmagensalat mit Brot;
Flammkuchen (7 Sorten); Käsesalat mit Brägele; wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)

Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs;
geräucherte(!) Bauernwürste mit Brägele oder mit Brot; Schwartenmagensalat mit Brot;
Flammkuchen (7 Sorten); Käsesalat mit Brägele; wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)

Schnitzel mit Brägele und Bibbeleskäs; Wurstsalat mit Brägele und Bibbeleskäs;
geräucherte(!) Bauernwürste mit Brägele oder mit Brot; Schwartenmagensalat mit Brot;
Flammkuchen (7 Sorten); Käsesalat mit Brägele; wechselndes Tagesgericht (So/Feiertage)

Zusatzinformationen:
• OSTER-SONNTAG, 31. März 2024:  geschlossen!

* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997* Winzerschenke:  Straußwirtschaft mit Gaststätten-Konzession    •    Winzerschenke:  Wortschöpfung des Dr. Groner Verlags, Copyright-Erstjahr 1997

Dr. Harry Groner

Straußwirtschaften
& Winzerschenken!

... für´s ganze Jahr   2 0 2 4

www.straussen-kalender.de

www.straussenkalender.de

K o n t a k t
für Straußwirtschaften, Winzerschenken, Werbung und sonstige Infos:

Dr. Groner Verlag      ➤ Telefon:  0 76 61 / 90 96 500
e-mail:  dr.groner-verlag@t-online.de

Sommerberg 2   •   D-79256 BUCHENBACH

Hoffest bei „Arno‘s Straußi“ 
Buggingen-SEEFELDEN

          FREITAG    7. Juni 2024    ab 17 Uhr

          SAMSTAG  8. Juni 2024    ab 17 Uhr

          SONNTAG  9. Juni 2024    ab 11 Uhr________________________________________
www.arnos-straussi.de

Feuerwehrhock
& Tag der Offenen Tore 

BUCHENBACH    (15 km östlich Freiburg)

 
 SONNTAG 2. Juni 2024   ab 11 Uhr

________________________________________
... großer Sandberg für KINDER zum „Burgen bauen“ 

www.feuerwehr-buchenbach.de

19. Oktoberfest
mit der Kult-Band

„Schwarzwald Quintett“
Buchenbach      15 km östlich Freiburg

• große Sommerberghalle •__________________________________
Mittwoch  2. Oktober 2024   ab 20 Uhr

➤ nächster Tag ist FEIERTAG!
... Essen & Trinken zu absolut fairen Preisen

www.feuerwehr-buchenbach.de

... w
ir löschen alles, 

besonders gerne

IHREN Durst!

ZAHNARZTPRAXIS
harald WENCKE

Freiburger Straße 8  •  D-79199 KIRCHZARTEN
➤ e infühlsame Zahnbehandlung

➤ modernste Zahntechnik    ➤ perfekte Zahnoptik
Telefon 0 76 61 / 13 14   •   www.zahnarzt-kirchzarten.de

Maihock bei „Arno‘s Straußi“ 
Buggingen-SEEFELDEN

MITTWOCH  1. Mai 2024    ab 11 Uhr
... mit „Sax-Key Band“!________________________________________

www.arnos-straussi.de

24. Sektfestival
Efringen-Kirchen
   • großer Park der Markgräfler Winzer eG •______________________________

Samstag  20. Juli 2024   ab 18 Uhr

www.markgraeflerwinzer.de

6. Zwiebelkuchenfest
Buchenbach-

-UNTERIBENTAL
• großer Festschopf, am Gummenwald •

_______________________________________

SONNTAG  22. September 2024
11 - 18 Uhr

... der   frische  &  richtig große   
Zwiebelkuchen zum  Knallerpreis   &   Neuer Süßer_______________________________________

www.rotblau-teufel.de

Wiedereröffnung

... der
TO P-aktuel le

STRAUSSEN-Kalender

im 34. Jahr!
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